AJENU

Convivio

Restaurant scolaire Bouafle

Semaine du 02/02 au 08/02

LUNDI [ wmarDi | MERCREDI JEUDI VENDREDI

CEuf dur et dosette
mayonnaise

HORS D'CEUVRE

Sans viande

Potage de poireaux

7
pommes de terre

Tortellinis ricotta
épinards sauce [
tomate

PLAT CHAUD

Sans viande

GARNITURES

Poulet NOUVELLE
AGRICULTURE

@ Hachis parmentier
F (Pl |
kedjenou VBF (Plat complet)

- ] Hachis parmentier
Pané de sarrasin N
vegétarien

7,

Saucisse de Toulouse

Boulettes de soja m

Pavé de poisson

blanc MSC sauce @

tomate

Pavé de poisson
blanc MSC sauce
tomate

PRODUIT LAITIER

fruits BIO AB

= Purée de choux
Riz créole BIO AB Poélée de butternuts ! flar
romage frais aux v - Y 4 prési
Fromage frais au Chanteneige BIO AB Carré président Emmental

DESSERT

Yaourt aux fruits

Fruit frais

Crépe sucrée

Fruit frais BIO

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients
crus de saison

Produits locaux

"7 Plat contenant du porc

@ Produits durables et de qualité

Elaboré depuis nos cuisines

7,

Produits issu de l'agriculture
biologique

D
o

(LLCMTAM

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BO76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défailance d'un fournisseur. ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




I ; Restaurant scolaire Bouafle
- g E N U Semaine du 09/02 au 15/02

Convivio

HORS D'GEUVRE : . . . Pomelos
Sans viande
Emincé de volaille
Roti de porc HVE a E‘ ] m NOUVELLE @ Paleron de hoeuf a Gratiné de poisson @
PLAT SHALID la moutarde : Omelette nature AGRICULTURE thym I'ancienne au fromage MSC
citron
g Boulettes de soja Emince pois blé Pavé de blé
Sans viande . ]
sauce moutarde thym citron mozzarella tomate
Petits pois Carottes A Blé aux petits Pommes lamelle @ . .
BIO AB leunes carottes a—— ——— Julienne de légumes
GARNITURES
- - -
PRODUIT LAITIER NIRE R Cantadou B”Chenit;::g‘;he‘"e vaiche pisoi Camembert BIO
. ) % Compote pomme . . ¥ ;
DESSERT Fruit frais BIO AB . Fruit frais BIO AB Tarte aux pommes
Produit de saison Produits durables et de qualité
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients & '
crus de saison
& Produits locaux 7 Elaboré depuis nos cuisines > k‘ LE c‘:IEF
) y/ ET SON EQUIPE
P99 plat contenant du porc . e Versemblad "o VOUS SOUHAITENT
I,l -‘-‘:a q Prodl"ts issu de I agr‘culture Retrouvez Lllﬁfm e ES:“EI'\US sur UN BON APPE'TIT '
Bl A biologique www.clicetmiam.fr *

Code a saisir : BO76LH

Ce menu pourra étre madilié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impéralifs de service l'imposent.




\i ] Restaurant scolaire Bouafle
Convivio @ ﬂ E N U Semaine du 16/02 au 22/02
\/ LUNDI MARDI MERCREDI DA B VENDREDI

HORS D'CEUVRE . . . . i A Va
et pommes de terre
Sans viande
Emincé de poulet
Boulettes de boeuf _ NOUVELLE e , .
PLAT CHAUD VBF sauce tomate lambonbive | AGRICULTURE sauce Colombordfmince m PaVE da palason
i persillade de pois et blé blanc sauce citron
basilic cantadou aux
herbes
. Boulettes végétales Aiguillettes de ble Galette de quinoa
Sans viande i
sauce tomate basilic panées nature
; (% Purée de haricots Printaniére de o \ Choux fleurs
Brasalis BIG AB verts légumes Ble pilaf B0 AB persillés
GARNITURES
Blchette de chéevre Fromage blanc . (% ) -
PRODUIT LAITIER p " . Camembert BIO 4B Chantaillou Yaourt aromatisé
mélange aromatisé aux fruits
) , . ) (% Compote de @ . .
DESSERT Fruit frais Fruit frais BIO AB pommes HVE Fruit frais
Produit de saison Produits durables et de qualité
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients
crus de saison
& Produits locaux W, Elaboré depuis nos cuisines LE ClleF
ET SON EQUIPE
- . SR VOUS SOUHAITENT
Produits i55|.| de llﬂgriculture etrouvez I'ensemble des menus sur : - I
biologique www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !

Code a saisir : BO76LH

Ce menu paurra élre modifié en cas de défaillance d'un foumisseur, ou si des iImpéralifs de service l'imposent.




/‘

Convivio

HORS D'CEUVRE

Sans viande

PLAT CHAUD

Sans viande

GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients
crus de saison

.5‘. Produits locaux

AIENU

Restaurant scolaire Bouafle

Semaine du 23/02 au 01/03

Salade mais, iceberg
sauce blanche

Potage de légumes
et pommes de terre Y
BIO

Filet de poulet

Tartiflette a la

Haché de veau Hachis parmentier 7 NOUVELLE ; 7 Beignets au calamar
: g Vg o 7 volaille (plat %
sauce madere vegetarien AGRICULTURE sauce nature
o complet)
Napolitaine

Tartiflette
Curry de pois m Boulettes végétales champignons 7
chiches coco sauce tomate fromage (plat f

complet)

) (™ L Blé aux petits
Spaghettis BIO AB Pommes rissolées Pp—
Fromage blanc

o ; Fromage blanc Yaourt nature et
nature et dosette de Emmental Rondelé 2 :
aromatisé aux fruits dosette de sucre
sucre
Compote de @ e -
frais B
pomines HVE Fruit frais Fruit frais BIO AB

|| Plat contenant du porc

@ Produits durables et de qualité

%

Elaboré depuis nos cuisines

AE— Produits issu de |'agriculture

biologique

(LTCMIAM!

‘k'

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BO76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défailflance d'un fournisseur. ou s| des impératifs de service limposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




