\I Restaurant scolaire Bouafle
“’\QE N U Semaine du 01/06 au 07/06
Salade de céléri Carottes HVE rapées
arlequin nature Melon HVE

Sans viande . . .

COl IVi\/I O

.

HORS D'CEUVRE

Emincé de boeuf Poulet roti LNA FR Moussaka VBF et riz Raviolinis Oriental Marmite de poisson
PLAT CHAUD : 4 : ¢
marengo au jus créole sauce tomate BIO MSC sauce creme
. Emincé de pois et Galette de quinoa Moussaka Végétale
Sans viande L o
blé au jus nature et riz créole
Carottes nature Frites au four . . Navets braisés

GARNITURES

Fromage blanc

, . . -
PRODUIT LAITIER Petit moulé Petit suisse sucré Yaourt vel.oute aux Petit suisse aux fruits nature BIO et AB
fruits BIO
dosette de sucre
DESSERT Fruit frais . . . Géateau au yaourt Y

Produit de saison @ Produits durables et de qualité
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients

crus de saison

) . . . LE CHEF
Produits locaux Elaboré depuis nos cuisines .
o 4 ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
Plat contenant du porc | ¥ Produits issu de I'agriculture Retrouvez I'ensemble des menus sur : .
AB biologique www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !

Code a saisir : BO76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




\I Restaurant scolaire Bouafle
&QE N U Semaine du 08/06 au 14/06

COl IVi\/I O

“~

HORS D'CEUVRE . Pastéque Croisillon au |
fromage
Sans viande . . . m
Pilon de poulet , , m Emincé de poulet Normandin de veau . ,
ALl nature Nugget's de blé LNA FR au pesto o sauce barbecue Colin pané MSC o
. Pavé de blé . .
Sans viande Oeuf dur nature PP . o @ Colin pané MSC
mozzarella tomate
. . % . % , . % Purée de pommes [
Macaronis Ratatouille BIO AB Haricots verts BIO Blé pilaf BIO AB de terre BIO AB
GARNITURES
\
PRODUIT LAITIER Bleu de Bresse Brie pointe BIO Petit suisse sucré Camembert Saint paulin
v
DESSERT Cocktail de fruits . . Fruit frais BIO Eclair vanille

Produit de saison @ Produits durables et de qualité
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients

crus de saison

Produits locaux 7, Elaboré depuis nos cuisines LE CI:IEF
y ET SON EQUIPE
= VOUS SOUHAITENT
i i Plat contenant du porc " Produits issu de I'agriculture Retrouvez I'ensemble des menus sur : ”
w AB biologique www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !

Code a saisir : BO76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




COl IVi\/I O

.

HORS D'CEUVRE

Sans viande

PLAT CHAUD

Sans viande

GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

@JENU

Restaurant scolaire Bouafle

Semaine du 15/06 au 21/06

Melon

Melon

Cordon bleu de
volaille

Croustillant
fromager

Haricots beurre
provencale

Chili Végétarien aux
haricots rouges

Chili Végétarien aux
haricots rouges

Riz créole BIO

Jambon grill HVE

Aiguillettes de blé
panées

Purée de pommes
de terre BIO

Dos de colin MSC au

beurre blanc

Dos de colin MSC au

beurre blanc

Haricots verts et
champignons

Omelette forestiere m

Omelette forestiere

Ratatouille BIO AE’

Fromage blanc
nature BIO et
dosette de sucre

[¥

AB

Pont I'éveque AOP

Yaourt nature et
dosette de sucre

Blichette lait
mélange

Brie pointe

Fruit frais BIO

(=

AB

Fruit frais

Cake poires chocolat

Yaourt aromatisé

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients

crus de saison

FH‘ Produits locaux
O

(9]

. Plat contenant du porc

7,

Produits durables et de qualité
q

Elaboré depuis nos cuisines

Aﬁ' Produits issu de I'agriculture

biologique

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BO76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




COl IVi\/I O

.

HORS D'CEUVRE

Sans viande

PLAT CHAUD

Sans viande

GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

@JENU

Restaurant scolaire Bouafle

Semaine du 22/06 au 28/06

Concombre bulgare [

BIO AB

Carottes HVE rapées

et mais vinaigrette

Melon

Saucisse HVE grillée wg

Boulettes de soja m

Purée de pommes (™
de terre BIO AB

Poulet r6ti LNA FR

au jus

Emincé de pois et
blé au jus

Petits pois carottes

Boeuf braisé VBF
sauce échalote

Oeuf dur nature PP

Pommes de terre
Sarladaises

Roti de dinde froid

Omelette fines m
herbes
Salade de riz tomate

mais poivrons
vinaigrette

Colombo de poisson

Duo de carottes
jaunes et oranges

Fromage blanc

Yaourt aromatisé | Blchette lait \ |
Petit suisse sucré , nature BIO et Chanteneige BIO
BIO AB mélange AB & AB
dosette de sucre
Eruit frais Gateau chocolat 7,
coco

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients

crus de saison

):g_ Produits locaux
O

(9)

"2 Plat contenant du porc

Q

7,

D
¢

biologique

Produits durables et de qualité

Elaboré depuis nos cuisines

Produits issu de I'agriculture

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BO76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




COl IVi\/I O

.

HORS D'CEUVRE

Sans viande

PLAT CHAUD

Sans viande

GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

@JENU

Restaurant scolaire Bouafle

Semaine du 29/06 au 05/07

Betteraves HVE
nature

Paté de campagne
cornichons

Terrine de légumes
sauce creme

Melon

Pasteque

Pasteque

Dhal de lentilles
(plat végé)

Raviolis au beeuf et
fromage rapé

Gratin de raviolis

Sauté de porc HVE
aigre douce

Omelette nature

Paleron de boeuf
sauce poivrade

Pané de sarrasin

Beignets au calamar
nature

Beignets au calamar

Fruit frais BIO

AB

pommes HVE

aux légumes m nature
Riz créole BIO Y Courgettes sautées Semoule HVE Epinards branche
AB g HVE a la creme
. Yaourt nature et Yaourt velouté aux
Mimolette Emmental .
dosette de sucre fruits
[ Compote de

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients

crus de saison

Produits locaux

"2 Plat contenant du porc

Produits durables et de qualité
q

7,

Elaboré depuis nos cuisines

Aﬁf Produits issu de I'agriculture

biologique

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BO76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




